
踏入十一月，柿子漸紅	

村民開始風乾柿子	

風乾後的柿餅…	
	

這項產業在 19 世紀初引進這兒	

〔滿山紅柿〕	

〔上山市種柿人生活紀實〕	

我今天覺得紀錄農村生活…	
是很重要的	

經常有人問我：	

拍過「三里塚」系列後…	
何故拍「牧野村」系列？	

起初我無辭以對，實在尷尬	

最近才想到理由	

我想記錄古屋敷村那樣的農村生活	

日本其實仍有這樣子的農村	

我們該為這些農村做個記錄	

但我拍攝古屋敷後才明白這道理	

即是拍完稻米故事之後？	

〔導演：小川紳介〕	

我了解稻米後，愛上古屋敷村	

我早就注意到…	
你跟當地人聊天時	

很自然用了他們的方言	

對啊，不自覺就用上了	

跟別的村一樣…	
這村只有五、六座房子	

冬天沒巴士，夏天每日只兩三班	

物價比其他地方高二成	

	

也許古屋敷村已被遺忘了	

東北部地區…	
有上千個這樣的農村	

它們就像將滅的燭光	

遲早一個一個的消失	

八年來你蒐集農村生活的資料…	
我看到不少現已荒廢的農村	

如同自然淘汰一樣	

我卻覺得違反自然	

身為實況的記錄者…	
我要為消逝的農村…	
保留永恆的記錄	

〔木村修一〕	



爬這麼高，嚇死人	

梯子不很穩	

真的很危險	

〔木村サト〕	

我們今年柿子大豐收	

但都太小了，太多不合規格	

收成再好，也賺不到錢	

一半以上都沒有用	

令人很失望	

柿子硬點無所謂，但小就不好	

橘子再小都能賣	

但是柿子小就只能餵鳥	

柿子又不能留在樹上	

因為廉宜，所以要多銷	

太小了，也不知怎麼剪	

看，這些多麼小	

都長得太小了	

她把柿子梗剪成 T 型方便掛起來	

〔木村修一〕	

爺爺常跟我說	

柿子削皮後變褐色就不好	

所以我得把皮削得盡量薄	

試了好久才學會	

現在我削得像紙一樣薄	

開始時真的很棘手	

你拍特寫時，希望我削得真的薄	

女人來開工時，我就特別忙	

如果柿子還沒削皮…	
她們就沒事做	

〔渡邊金一的家〕	

這刀子和普通的不一樣	

這是彎的，又有凹口	

可以繞著梗削皮	

這樣子固定再轉動柿子	

〔渡邊智春的解說〕	

慢慢轉動柿子	

再將上面的部分切掉	

這就行了	

〔渡邊茂子〕	

我有個問題請教你	

你們過去用的削皮機…	
是用鏈子和齒輪帶動	

但現在只有齒輪沒鏈子	



細節我不是很清楚	

但我嫁來這兒時	

見到一台有鏈子和齒輪的	

此外，他們還有一個小一點的	

到七三年我們便開始用這個	

一直用到今天	

幹嗎你把手柄向著自己轉	

那是婆婆…	
教我這樣做的	

這種握法在削柿時…	
比別的方法…	
所濺起的汁液少很多	

[我們聽到關於削皮機的有趣故事]	

[發明人：中川仲治，1983年卒]	

〔中川トシ子〕	

我剛嫁入夫家時	

沒有做柿餅的經驗	

婆婆教曉我所有細節	

但她的方法我學不來	

她這樣用削皮刀	

令我經常割破拇指	

她反覆給我示範	

即使別的婦女也給我示範…	
怎樣轉動柿子	

但柿子實在很硬	

我的右手根本沒辦法動	

初時我沒法掌握竅門	

所以只得移動刀子	

而用左手緊握柿子	

我無法趕上其他女人的速度	

刀子常走歪了，割破我的拇指	

過去我總是割到拇指	

我丈夫中吉看得很難過	

因此為我做了一把刀	

他這新設計	

讓我可以用刀尖勾住柿子的細梗	

他看見我用得很開心	

所以又做了好幾把同樣款式的刀	

送給隔離鄰舍	

他真的絕頂聰明	

他做那東西是別人從沒想過的	

我仍很感激他為我做了這事	

可以運走了	



首先要將柿子掛在棚架上	

〔渡邊金一〕	

柿子掛得高…	
就可讓潔淨的風來吹走水氣	

藏山附近首輪下雪過後…	
便是乾柿的好時節	

這樣子要風乾多久？	

大概十天至兩個星期	

接著便要放到乾燥室	

但這還沒完成	

柿子第二步移到乾燥室	

我們用木炭令柿子更乾	

〔中川庄太郎〕	

我們現在還用的這部機器…	
已很老舊了	

我想大概有五十年歷史吧	

那時候有兩種不同的削皮機	

有一個叫關根孫助的人	

他在我這裡工作	

那時我們剛開始削皮的工序	

他說可做個削皮機	

他馬上走到村裡的單車店	

你也看到，這都是單車取下來的	

這是大一點的輪子，這是小的	

再用鏈子將兩個輪連起來	

這就是孫助的製成品	

木架是我們自己做的	

齒輪則從單車店買回來	

由他給我們裝嵌	

未發明削皮機以前…	
我們都圍坐爐邊	

用手來削柿子皮	

一家人也都坐一起	

大家要不用這種笨重刀子	

要不用舊式的剃刀	

用手削皮就一定沒效率可言	

因此機器顯得相當有用	

手柄轉動一下柿子便轉了三個圈	

削皮的速度因此快了三倍	

如果用大刀子或剃刀來削皮	

一個晚上，即使最神速的人	

頂多只削二至三百個	

一點都不算多	



後來	

二次世界大戰我給徵召入伍	

家裡就少了一雙手	

但有了機器，就不成問題	

我們是村子裡…	
頭一家使用削皮機的	

對我們而言，真是個新發現	

〔我們拜訪鄰村的金子福次郎〕	

〔給他看鏈子齒輪製造的削皮機〕	

〔金子福次郎〕	

我就是發明這機器的人	

我自己沒法做焊接的工序	

便找鐵匠幫忙	

他建議我去申請專利	

我認為沒什麼必要	

但他堅持我這樣做	

沒錯，我認識孫助	

他給我們打了兩年工	

我覺得，更公平點說…	
是孫助最先把削皮機引進本村	

就像你的一樣嗎？	

我一開始就注意到了	

他做的和我的很相似	

我首先拿給鐵匠焊接的	

那大概是 1931 年的事	

也許是 1932年吧	

我要求他重新設計過	

所以機器該是 31或 32年製造的	

我們家之後就用了好幾十年	

我們看這機器就知道	

那是單車零件組合的	

那時的單車還是奢侈品	

是利用殘破的單車？	

對，只用了部份零件	

我到單車店拿來腳踏零件	

交給鐵匠改造	

這就是他做的	

你很喜歡自己做東西吧？	

沒錯，我非常愛做東西	

我常常弄些東西出來	

服兵役時也一樣	

我當時負責機械	

他們都依賴你？	



沒錯	

他們都說我是個“機械狂”	

他們真的這樣說？	

我做的第一個削皮機	

只轉一圈便削好柿子	

人人都說太快了	

快得不得了	

因為齒輪比較少嗎？	

鐵匠跟你說了什麼？	

什麼也沒有	

他只是照我要求的做	

所以我又試了三個齒輪，	

四個齒輪等不同組合	

最後你用了六個齒輪？	

是的，六個齒輪的效果最好	

操作容易多了	

六個齒輪不會太快、不會太慢	

鐵匠也這樣說	

你用這樣的一個削皮機時	

最重要的是…	
如何將柿子固定在機器上	

這步驟非常重要	

假如固定得不好	

柿子沒法轉得暢順	

皮削得就不理想	

你們在幹嗎？	

你好！我們在拍電影	

介紹紅柿的風乾過程	

你一定就是小川導演	

你在這裡很有名	

你是說在古屋敷村嗎？	 	 -沒錯	

很高興見到你	

〔酒井貞男〕	

你在拍攝風乾柿子的過程？	

你們的柿餅很馳名	

牧野的也很有名	

但你們村子的更聞名	

兩村都是做同樣的產品	

他在做什麼？	

我們用不同角度拍攝…	
陽光和風在柿子身上的動靜	

看時間消逝	

拍八小時放出來是三十秒	



這就清楚看到…	
一天內雲影與陽光的變化	

噢，是這樣	

曬柿子定要向南	

盡可能吸收陽光	

現在是向南嗎？	 	 -沒錯	

這是因為太陽從這邊升起	

從那頭落下	

它在藏山的左邊升起	

這時節，即藏山之南	

近卓山那兒	

在哪裡？	

看見那邊的塔嗎？	

太陽就在那塔附近升起	

在那邊的塔落下	

現在日照時間只有夏天一半	

因此必須向南	

這是最好的方法	

至於風向，我們這裡吹北風和西風	

風勢都很強勁	

風像這樣吹過來嗎？	

從西邊吹來	

這風令柿子乾得更快	

日夜溫差也幫助很大	

這裡晚上很冷	

天氣冷的時候會結冰柱	

冷空氣令柿子產生糖化作用	

苦澀的柿子隔夜便會變甜	

冷暖變化是很重要的	

牧野一帶	

在原口及名參等地	

氣候都相似	

因此都相當適合風乾柿子	

這裡土壤的排水性也很好	

地下水流在地底深處	

這對風乾柿子也相當理想	

而且這裡的土壤可栽種出好柿子	

西面遠一點的地方土質就不同了	

那些房子就是分界線	

房子以西，土質都很好	

你可從柿子味道分出好壞	

高地和山谷下…	
柿子苦澀程度是不同的	



他們的沒那麼甜	

儘管是相同的品種	

地區不同，味道也不同	

不是本村的人也會這樣說	

說這裡的柿子很甜	

山區霧水也影響很大	

我們這一帶沒有霧水	

但村子往下走，就是那邊	

很多時候都大霧	

柿子都變黑了	

不適合做乾柿餅	

因此這裡的條件十分理想	

我們只是繼承家業	

住在這裡的人都會作柿餅	

你們靠這生活？	

是的，我們全靠它過活	

由於這裡的條件很棒	

南陽和中山等村子	

和那兒一帶所有地區	

種出的柿子都比不上我們的	

我們有這樣的條件	

是得天獨厚	

〔我們看到櫥窗有更多削皮機〕	

〔一天，我們造訪單車店〕	

你能為我們說明一下	

有關削皮機的背景資料嗎?	

在過去那些日子	

我自己也曾經削過柿子皮	

〔金野一〕	

當時有個鄰居看見我的削皮機	

請我也幫他做一個	

我第一次所做的削皮機	

是仿照鐵匠那個造的	

我另加一層金屬	

中間造一個洞	

戰時金屬很矜貴	

於是最初便得用罐頭來做	

首先，我在金屬片上…	
裁出設計式樣	

然後在上面開一個洞	

人家最初用我的削皮機時	

不久便發現…	
機器的旋轉速度實在太慢	



所以我在機器上加了一個齒輪	

我將舊的齒輪廢物利用	

這種零件根本沒人想要	

手工造的，很花時間	

起初要拿到這零件很困難	

所以我最後用鉚釘來代替	

有個人用車床為我鑽孔	

初時我嘗試用管子…	
充當輪軸，就這兒	

但我們發現管子並不穩固	

所以改用單車前輪輪軸	

這個便是	

相信你也看到…	
最初那樣用拆下的輪軸…	
並不管用	

因為柿皮會卡住齒輪	

就這樣，在這兒	

所以我在那裡加了一個螺帽	

那就成了現在用的機器	

鏈子用久了會拉鬆	

鎖不住齒輪	

我在這兒做個洞調整鬆緊	

看見沒有？	

現在你就可以調整鬆緊度	

鏈子的鬆緊度	

有了這個洞	

大家似乎都想要不同的旋轉速度	

後來我為了調整速度	

結果便造了…	
不同大小的齒輪	

因為削皮機的轉速…	
與齒輪的大小有關	

但大一點的齒輪很容易轉動	

當齒輪磨損後，鏈子就會鬆脫	

所以我加裝這個做調節	

但市面的單車牌子…	
著實太多	

齒輪與輪軸規格也不一	

我的削皮機沒有兩個是完全相同的	

	

這一切何時開始？	

有沒有任何關於紅柿的傳說？	

或是與紅柿子有關的故事？	



很久以前	

有個名叫川口的農夫	

他對一個托缽僧非常仁慈	

僧人身無分文	

因此送給他一顆柿子的種子	

作為回報	

川口種下種子	

五年後，樹上長出美味的果實	

川口覺得交上好運，很開心	

這是其中一個傳說	

還有另外一個故事	

大鳥從遠方遷徙而至	

這鳥很大，一口吞下了整個柿	

柿子的種子落到地上	

發芽後長成大樹	

但真正的故事是	

我們有一種叫方柿的品種	

和另一種結出許多小柿的品種	

兩品種配在一起	

就長出我們現在所稱的紅柿	

這可能就是它的由來	

你從孩提時就開始做這工作？	

是的，那時我還在唸小學	

全家人一個晚上可以削 300個	

然後一條繩子綁一百個	

現在大家只綁 32到 50個	

但過去綁一百個，我還幫忙量重	

那時我 11歲	

繩子後來愈變愈短	

現在，更都裝在塑膠盒裡	

兩串一起賣	

這就是紅柿的歷史	

就是這麼一回事囉	

〔村裡唯一在生的鐵匠〕	

〔山村大治〕	

〔專門研究刀具種類與製造〕	

〔兒子，山川修身〕	

〔他正開發電動削皮機〕	

〔裝有固定尖鐵的電動削皮機〕	

這是我想到的真空原理	

不用尖鐵固定柿子	

全靠真空原理運作	

〔電動真空削皮機〕	



由於不用尖鐵	

柿子不會受損	

有助防止柿子腐爛	

但很遺憾的是	

做這樣的機器並不經濟	

對上山的柿也不管用	

那裡柿子非常細小	

入口覆蓋柿皮太多	

削完後還有柿皮殘留	

我們只造了幾台	

這設計不太有效	

加上製造成本很高	

所以銷路並不好	

我拿到大製造商那兒推銷	

他們認為不實際	

我們便停止製造	

那是什麼時候的事？	

我記不清楚	

好幾年前的事了	

有尖刺的削皮機	

是我們最暢銷的機型	

削皮刀放這裡	

利用真空原理有很多問題	

還需要再改良	

否則在上山就不能賣	

他們要有尖刺的	

我們造了很多削皮機	

賣到鄰近縣市	

他們抄襲我們的設計，自行生產	

但他們仍買我們的尖刺	

因此我們生產尖刺	

尖刺很難做	

因為我們是用不鏽鋼來做	

他們都來這兒訂購	

有一個從山形來的人買了很多	

他將尖刺裝到自己的削皮機上	

去年，他便訂了大一批	

用來削蘋果皮生產蘋果罐頭	

那用作生產罐頭最有效率的了	

有個糖果商也跟我們買了兩台	

用來削橙皮	

我有個故事要告訴你	

就在戰爭結束後不久	



第一批佔領軍來到這裡	

所有的女人都躲了起來	

在那時候	

女人是不穿內衣的	

我們不希望她們讓士兵興奮	

他們跑到這兒	

女人都躲在窗後偷看	

他們就在我對面停下來	

我們很害怕，但還是出去看	

柿子那時剛剛長熟	

對了，是秋天	

士兵走到柿子樹下	

他們總共有三個人	

摘下柿子便張口咬	

但柿子太苦了，他們馬上吐出來	

然後咒罵了一頓	

很有趣的故事	

後來	

士兵給我們每人一包東西	

裡面有襯衫和衣服	

我們想要食物，我拿到乾梅子	

還有茄醬	

家家都有大罐茄醬	

人人都高興極了	

他們都湯匙舀	

結果都吃不下扔掉了	

只有我全吃光	

你知道原因嗎？	

我在農校唸書時	

研究食物加工過程	

有時我們到師範學校幫忙	

協助他們生產食品	

他們教我不同的技巧	

我是唯一嚐過牛油的小孩	

還有其他的食物，像是泡菜	

有天，他們要我醃蕃茄片	

還加進洋蔥、辣味和調味料	

我因為吃過，所以懂得那味道	

那其實很美味	

人人都倒掉茄醬	

我還記得這事	

〔木炭焙乾的乾燥室〕	

戰爭結束後	



政府不再配給柿子	

我丈夫是唯一做柿乾的人	

當時母親太老，不能在外操勞	

我於是有個主意	

我們不能丟了母親的老主顧	

我便決定自己來	

向母親老主顧收購柿子	

〔佐佐木喜美子〕	

〔乾柿商第二代〕	

我拿了錢、賬簿和午飯飯糰	

到巴士站乘第一班車	

到一個叫做藍鎮的地方去	

那是個相當寒冷的冬天	

寒風透骨，下著大雪	

到了鎮上，我下車走	

但所有房屋看起來都一樣	

我分不出誰人的房子	

那時只剩下很少柿子	

樹上只零星幾顆	

他們說那是“祭品”	

我搞不清誰住在什麼地方	

最後，我逛到一些貨倉	

很大型的，就在大街旁	

那成為我認路的標記	

這樣我就知道誰住在哪裡	

我用這方式找到路	

因此都記得他們住哪兒	

我請他們將柿子留給我	

我必須把握時機	

所以問他們我該何時再來	

他們都來排隊賣柿給我	

有一次，我錯過時間	

有的柿商比我早到	

且將收成全部買下	

沒有留下任何柿子給我	

同行就明白我的處境	

我想坐下哭，但不敢	

只能強裝笑容離開	

最後我靠在橙柱忍不住大哭起來	

哭得不可收拾	

〔樹上留下一些柿子的風俗〕	

〔那是給鳥兒吃的〕	

〔他們叫祭品，以示感激〕	



我正在擦柿子	

當柿子表皮出現白粉或果糖時	

我們便要拭擦	

現在時間剛好	

我們要擦柿子是因為…	
要使表皮均勻佈滿果糖	

〔尾形勝志〕	

如果擦得不當	

果糖分佈就不平均	

這樣柿子就不值錢	

品質不好的柿餅根本賣不出去	

只要肯花時間精力好好擦柿子	

就能保證賣到較好的價錢	

首先，從這裡穿過去	

將它緊緊地綁住	

繩子要綁得很規律	

就像這樣	

我們每條繩子上	

都綁有 32個柿餅	

社會老化，他們說	

年輕人很少會綁柿子	

今時今日	

再難在屋簷下	

看到有人掛起一或兩串柿乾	

但是我們這裡還是很傳統	

我們仍然這樣捆起柿子	

為了確定它們綁得很牢固	

細繩線會打成一個繩心	

讓我們可以綁上去	

你也看到，我正要這樣做	

讓它愈緊愈好	

像替女孩子編頭髮一樣	

我也在編辮子	

之後我打個環好掛起來	

這就是我們掛在屋簷下的方法	

這是另外一條辮子	

快完成了	

最理想的長度	

是和成人的拳頭一樣	

〔乾柿商〕	

銷量不是很理想	

但我們會盡力而為	

我會給你最好的柿子	



請盡量…	
出個最好的價錢	

好吧	

真為難，訂單已愈來愈少了	

我盡人事	

謝謝你	

我應該的	

相當感激	

價錢很低	

〔佐佐木誠市〕	

你好	

你好	

我是山形的伊滕	

我們要 200 串乾柿	

應該沒問題	

我們很忙，但一定會…	
馬上送來	

謝謝你	

謝謝	

又一個訂單	

有進展	

勢頭來了	

努力工作	

我去找柿子	

別揀那些質量較差的	

沒問題	

只揀好的	

你好好看店	

〔北澤正南的家〕	

你好，你在家嗎？	

讓我看看柿子	

準備得七七八八了？	

是的，好極了	

我可以看一下嗎？	

好好欣賞吧	

你覺得呢？	

比過去的更棒	

天氣很理想	

看起來不錯	

很好，就連果糖上得也很棒	

這些是你最大的嗎？	

非常好	

這些是中等大小的嗎？	



非常好	

果糖的粉霜很漂亮	

弄得剛剛好	

我現在就要買	

我希望有個不錯的價錢	

問題是…	
供過於求，售價很低	

很抱歉這麼說，但市場就是這樣	

我無法控制價格	

肯定會比去年差	

我們能折衷一下嗎？	

去年我給你不錯的價錢吧？	

我不想回到前年的水平	

我盡可能給你個好價錢	

但你不能破壞市場的行情	

大柿餅，950丹	

中柿餅 750丹，小的 600丹	

跌了 50丹，希望你別介意	

我們這樣算成交了嗎？	

我會先付訂金，晚點再來結清	

我不要柿餅上的糖太多	

我會馬上拿走	

什麼時候？	

今天下午	

這裡是 2萬丹訂金	

非常感謝你	

他將我們的收成全部買下	

我們真的很感激	

不好意思價錢很低	

來喝杯清酒吧	

那不客氣，其實要回去啦	

那你呢？	

我不客氣了	

你很為我們著想	

總是這樣，真的謝謝	

好酒	

謝謝你	

這是我們的榮幸	

現在市場的價格不是很好	

但我想遲些會升	

所以別灰心	

我很快會再來	

我們很感激	



你今次收成真的好	

記得那是 1913年 4月 10日	

梅花盛開後，這裡罕見的下了雪	

父親也算趕上潮流	

這地的人都沒有單車	

父親卻到外面買來一輛	

那時他要參加入伙酒	

那樂木一個老主顧請的	

因為下雪，他只能走路到那裡	

他在那裡用晚餐	

在回家的路上	

他走到關根村附近時	

一位馬車夫要載我父親一程	

我父親便上了車	

那天十分嚴寒	

他晚餐吃得很飽	

於是在馬車上打瞌睡	

他們橫過路軌時給卡住了	

馬車和車夫…	
都給拋離路軌脫了險	

但父親卻沒那麼幸運	

母親如常等他回家	

牽著妹妹站在屋外	

後來她給我說	

火車笛聲不祥地響起	

她覺得渾身不自在	

馬車夫衝進我們的店	

但一句話也說不出	

母親知道發生意外了	

她立刻搭人力車趕到那裡	

他們把父親帶回家	

他到了家中才斷氣	

父親喜助，卒於 1913年 4月 10日	

母親的雜貨店沒法養活我們	

店裡本來賣罐頭、醬油和酒	

她於是多賣肥料	

她一個人獨力經營	

賣了整整 50車碎豆	

〔母親菊，乾柿商創辦人〕	

她和一名高松人簽約作生意	

隔年春天，價格飛漲	

她那筆生意賺了 500萬圓	

自從那次以後，她備受尊敬	



她是一個誠實的代理商	

高松來的人也賺了大錢	

他高興得不得了	

當他到伊勢神龕參拜時	

帶回紀念品送給母親	

這是伊勢神明的懸掛捲軸	

他買來送給母親	

我現在仍保存著捲軸	

母親做肥料買賣時	

但價格開始波動地十分劇烈	

零售商紛紛倒閉	

她為此很擔心	

於是不再買賣肥料	

她認為柿餅應該可以賣錢	

這都是在她 40 歲之前的事	

她天天獨自出門	

收購本地收成的柿子	

所以我們可以這樣說	

母親是第一代乾柿商	

她在米澤出生	

她回到米澤向商店兜售柿子	

那時一條繩子綁一百個柿餅	

當時還沒聽過什麼櫥窗	

於是鎮上人都跑來看	

我們有很可愛的裝飾棚子	

我們某年春天新髹店子時	

把棚子搬到別的地方去了	

我想那該是 1926年的春天	

母親那時 42歲	

我 18歲	

這帶給我不少回憶	

〔山口忠男，乾柿商〕	

〔他來這兒載走北澤的收成〕	

〔北澤政子，正男妻子〕	

柿子質量極桂	

都是天氣乾燥之故	

沒有紙了	

今天是幾月幾號？	

八月吧？	

沒錯！12月 8日	

正男家生產的柿子	

14 箱大柿	

好，是特大的	



收據給你	

輪到中型的了	

非常好的柿子	

用玻璃紙包裝之後	

我們將柿子放到盒子運出去	

從 12月中旬到 3月中旬	

是品嚐柿子最好的時期	

〔佐佐木寬子〕	

我賣到大阪、名古屋及東京的市集	

家裡則接受訂貨	

別人說我們柿子乾得最好吃	

這要感謝日照與風吹	

我們才有這麼美味的柿餅	

果糖有利大家健康	

希望你們多吃點，更強健	

這是我真心的祝福	

跑到農村外找工作的年輕人	

愈來愈多	

因此愈來愈少人能夠繼承這傳統	

現在，只有老人家	

繼續在製作這樣的柿餅	

為了要生產這些柿餅	

我們摘柿子、削皮、風乾、上糖粉	

這些工作既費時又耗力	

愈來愈少人做了	

〔15年後，我們舊地重遊〕	

〔首先我們重訪今野一〕	

你好，真的好久沒見了	

我正設計新型號，來看看	

來啊，進來	

第一批電動削皮機…	
沒辦法立即停止	

這新款的借用了電鑽	

電鑽可調節不同速度	

也可反方向旋轉	

但是舊型的削皮機	

沒辦法做到這點	

所以，我想…	
我只是自己在想	

機器除賣錢外，該還有別的東西	

首先這工具必須對使用者有幫助	

到現在我已賣出 15台	

但今年收成不佳	



我只賣了兩台	

有之前的客戶跟你買…	
來替換舊型的嗎？	

有啊	

你看，沒辦法調整轉速	

也沒法反向旋轉	

有一個顧客喜歡這新款	

於是將舊機器淘汰掉	

過去 15年	

影片中一些曾經出現的人已去世	

但願他們的靈魂能夠安息	

金子福次郎，1998年 5月 12日卒	

中川庄太郎，1999 年 8月 21 日卒	

佐佐木喜美子，1997年 2月 2日卒	

小川紳介，1992年 2月 7日卒	

開機	

開拍	

東北部地區…	
有上千個這樣的農村	

它們就像將滅的燭光	

遲早一個一個的消失	

我看到不少現已荒廢	

你來了八年，有看過嗎？	

是的，看過太多次了	

就像自然淘汰一樣	

我覺得違反自然，但真的消失了	

身為實況的記錄者	

要為這些即將消失的農村…	
保留永恆的記錄	

我覺得我必須做些事情	

我們這部紀錄片	

是由已故的小川紳介開始拍攝	

中國籍導演彭小蓮協作完成	

本片於 1984年開拍	

是小川「牧野物語」系列一部分	

感謝他們的合作與支持	

才能完成這部紀錄片	

上山紅柿紀錄片製作委員會	

2001 年６月拍攝完成	

翻譯：林福益	

福相國際字幕公司專業製作	

	


